
 Menu
‘Joie de Vivre’
Leven als God in Frankrijk;
met het hele gezelschap 

lekker eten en drinken met 
de flessen op tafel, voor 

een all-in prijs.

Menu du Marché*
3-gangen menu

bereid met 
seizoensproducten

Onbeperkt wijn 
witte, rosé of rode huiswijn

en water

Koffie of thee 

39,50
Pommes frites 2,50

Groepenkaart  vanaf  10  personen

*Alle menu’s kunnen uitsluitend voor 
het hele gezelschap besteld worden.

Uiteraard houden wij rekening
met diëten en andere wensen.

Blanquette         glas 4,50 
de limoux brut fles 29,50 
 

Champagne  
Raoul Collet fles 49,00 
 

Café & Thé

Koffie 2,20
Cappuccino 2,30
Koffie verkeerd 2,30
Macchiato 2,30
Latte Macchiato 2,40
Espresso 2,20
Dubbele espresso 3,70
Thee 2,10

Macarons, per stuk 0,90

Aperitifs

Pastis 3,75
Pastis Mauresque 
met amandelsiroop 3,90
Pastis Perroquet
met groene munt siroop 3,90
Pastis Tomate 
met grenadine siroop 3,90
Chartreuse 6,00
Dubonnet 3,25
Noilly Prat 3,25
Pineau des Charentes 6,50

Eaux Minerales

Sourcy rood/blauw 0,70 l. 4,40
Crystal Clear Sparkling Lemon 2,00

Boissons

Jus d’orange 3,25
Appelsap/Perensap 3,00

Bières van de tap

Brand   2,40

Bières op fles

Paulaner Witbier 0,30 l.  3,30
Palm  3,00
Duvel  4,00
Westmalle Dubbel  3,50
Westmalle Tripel  3,50
Amstel Malt  2,50

Digestifs

Hennessey VSOP Cognac 8,00
Hennessey XO Cognac  12,50
Calvados   v.a. 5,50
Armagnac  6,00
Eau-de-Vie   v.a. 6,00

BRESSON
brasse r ie f rança i se 17.00 - 23.00 uur (zondag - dinsdag tot 22.00 uur)

160112 Ouvert tous les jours

Keuzemenu* 32,50

Entrees
Soufflé van camembert en knolselderij  

met kweeappelcompote en rode wijnmosterd 

Tartine van gerookte zalm met aardappelsalade  
en poffertjes van garnalen 

Hausmacher paté met cranberry compote  
en huzarensalade 

Plats
Tartelette gevuld met peer, spinazie  
en Blue d’Auvergne met geroosterde  

walnoten en portstroop  

Op de huid gebakken skreifilet  
met riz pilav en crème van peterselie 

Gebraden eendenborst  
met paté van de bout 

Desserts
Fondant au chocolat  

met bosvruchtencompote 

Tarte tatin met vanille roomijs 


